ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA PARNAMIRIM
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

TERMO DE REFERENCIA

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objetivo a contratagdo de Empresa Especializada para
Prestagdo de Servigo de Fornecimento de refeiges prontas e refei¢fes especializadas (servico de dietética),
. de forma parcelada e sob demanda, para pacientes, acompanhantes e servidores do HOSPITAL
.' MATERNIDADE DO DIVINO AMOR - HMDA, HOSPITAL MARCIO MARINHO, HOSPITAL MUNICIPAL DE
CAMPANHA DE PARNAMIRIM, PRONTO ATENDIMENTO SUZETE CAVALCANTE E UNIDADE DE
PRONTO ATENDIMENTO MARIA NAZARE SILVA DOS SANTOS - UPA, através da Secretaria Municipal de

Satide Parnamirim/RN, conforme especificagfes e quantidades estabelecidas neste Termo de Referéncia.

1.2 O processa licitatorio serd através do Sistema de Registro de Prego.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Trata-se da contratacdo de empresa especializada em fornecimento de refeigfes prontas e refei¢des

especializadas (servigo de dietética), para o Hospital Maternidade do Divino Amor — HMDA, Hospital
W Municipal Deputado Marcio Marinho, Hospital Municipal de Campanha de Parnamirim, Pronto Atendimento
. Suzete Cavalcanti e Unidade de Pronto Atendimento Maria Nazaré Silva dos Santos — UPA,

2.2. O Hospital Maternidade do Divino Amor — HMDA € referéncia no atendimento de urgéncia obstétrica e

neonatal, além de oferecer a populagéo servigos ambulatoriais e cirurgias eletivas. A unidade é composta por

equipe multiprofissional qualificada e disponibiliza servigos de ultrassonografia, colposcopia, teste do pezinho,

banco de leite, imunizagdo, bem como atendimento de pré-natal de alto risco.

2.3. O Hospital Mércio Marinho conta com 33 [eitos clinicos equipados e funciona como retaguarda para a

Unidade de Pronto Atendimento Maria Nazaré Silva dos Santos — UPA,

2.4, A Unidade de Pronto Atendimento Maria Nazaré Silva dos Santos — Upa, funciona com estrutura

simplificada, com classificagdo de risco, farmécia, Raio — X, eletrocardiograma, Pediatiia, laboratdrio de

exames e leitos de observagdo.
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2.5. O Hospital Municipal de Campanha de Parnamirim conta com 44 leitos exclusivos e equipados para
receber pacientes com COVID-19,

2.6. O Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti conta com consultérios médicos, sala de acolhimento, onde é
feita a triagem, sala para pequenos procedimentos como suturas e curativos e duas salas de observacgéo para
pacientes que precisem tomar medicagéo, possui 6 (seis) leitos e um posto de enfermagem.

2.7. Considerando que as Unidades referidas atendem diariamente pacientes com casos de media e alta
complexidade, cujo tempo de permanéncia € bastante varidvel, estes necessitam de alimentagéo sauddvel,
variada e nutricionalmente equilibrada para manutengéo e recuperagéo dos que se encontram convalescente
e manutengdo do bem-estar de seus acompanhantes, bem como para os servidores em regime de plantdo

ininterrupto.

13. RESULTADOS ESPERADOS

3.1. Espera que com a aquisicdo, a Secretaria Municipal de Salde possa proporcionar maior eficicia e
seguranga para quem utiliza o atendimento dos servigos de nossa rede, respeitando os principios bdsicos

legais do sistema de salde, primando pela garantia das politicas publicas.

4.0 ESPECIFICACAO DO OBJETO,

LOTE UNICO (Quantitativos Mensais)

TEM DESJEJUNS = ESPECIFICAGOES -~ |~ UNIDADE' QUANTIDADE ANUAL
Servigo de desjejum/café da manhd para
1.1 _ UND 74.160
pacientes
Servico de desjejum/café da manhd para
1.2 UND 54.720
acompanhantes
ITEM . COLAGOES-ESPECIFICAGOES | UNIDADE = | QUANTIDADE ANUAL
Servigo de colagdo/lanche da manhé para
11 _ UND 70.920
pacientes
(TEM | ALMOGOS-ESPECIFICAGGES | . UNIDADE QUANTIDADE ANUAL
1.1 Servico de almocos para pacientes UND 73.800
1.2 Servico de almocos para acompanhanies UND 54,720
1.3 Servigo de almogos para funcionarios UND 135.360
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ITEM LANCHES DA TARDE - ESPECIFICAGOES UNIDADE QUANTIDADE ANUAL

1.1 Servigo de lanches da tarde para pacientes UND 72.360

ITEM JANTARES - ESPECIFICAC}GES v - UNIDADE QUANTIDADE ANUAL
1.1 Servigo de jantar para pacientes UND 73.800
1.2 Servigo de jantar para acompanhantes UND 55.800
1.3 Servigo de jantar para funciondrios UND 91.080

ITEM CEIAS - ESPECIFECAQ@ES UNIDADE QUANTIDADE ANUAL
1.1 Servico de celas para pacientes UND 72,280
1.2 " Servico de cefas para funciondrios UND 84.600

;5. DETALHAMENTO DAS DIETAS

5.1 A prestacdo do servigo de fornecimento de dietas (refeicGes) envolvera todas as etapas do processo de

producdo de dietas, conforme abaixo:

5.1.1. Tipos de Dietas:

Dieta livre — Dieta indicada para individuos em condigfes normais de alimentagdo com o trato
gastrointestinal integro e sem restricdo a qualquer nutriente, ndo necessitando de modificacdes
dietoterapicas. E uma dieta suficiente, completa, harménica e adequada, sem nenhuma restrigao.
Indicacéo: usada nos casos em que o estado do paciente ndo exija dieta especifica, onde seréo
fornecidos os nutrientes e calorias em quantidades adequadas para manutengdo da sadde dos

individuos.

Dieta_branda — Dieta de transigéo para dieta geral, onde as fibras € o tecido conectivo das carnes
estdo abrandados pela cocgdo. Evitam-se fiituras e condimentos a fim de facilitar a digestéo.
Indicagdo para problemas gastrointestinais, pos-operatdrios ou na presenga de problemas de

mastigagdo e ou degluticdo, E usada como transigdo para Dieta Geral,

Dieta pastosa — Dieta de consisténcia pastosa, com alimentos que sofrem agdo mecénica, visando
facilitar a mastigagéo, degluticdo e digestdo. Indicag&o: pacientes com dificuldade na mastigagéo e
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degluticdo, dentig8o incompleta, problemas neuroldgicos, traumatismos na regido bucal, disfagia e

alguns pds-operatorios.

Dieta liqufda-pastosa - Indicada para fornecer uma alimentagéo que dé repouso digestivo ou quando

os alimentos sdlidos ndo séo bem tolerados. Exclui a fase de mastigagéo, constituda de preparacées
mistas, as quais contém liquidos mais substancias sélidas, que formardo um liquido mais espesso,

com pouca fibra,

Dieta liquida — Dietas de consisténcia liquida que as preparacfes devem ser coadas e de rdpida
digestdo. Destinadas aos pacientes com dificuldades de mastigagéo e/ou degluticdo, no pré e pds-
operatdrio e alteragOes do trato gastrointestinal, objetivando proporcionar repouso ao trato digestorio
quando alimentos sélidos néo sdo bem tolerados. Caso seja mantida por tempo prolongado, pode
ocorrer caréncia de nufrientes, tormando-se necessdrio um acompanhamento contfnuo com

complemento nutricional para evitar a desnutri¢&o.

Dieta [fquida restrita — E frequentemente usada como um passo entre uma dieta ligida clara e uma

dieta regular, por exemplo, apds cirurgia ou jejum. Também pode ser usada apds certos
procedimentos, como a fiagdo da mandfbula. Esta dieta também pode ser apropriada para pacientes

com problemas de engolir e mastigar.

Dieta hipossddica — Dieta em que ha controle de sédio, tanto dos alimentos que o contém em grande

quantidade em sua composicéo, quanto da oferta do sal de adigéo. Indicagdo para pacientes com
hipertensdo arterial, edemas, doengas renals, insuficiéncia cardfaca congestiva, hepatopatias com

ascite, e administragéo prolongada de corticoides,

Dieta para diabetes - Dieta de consisténcia geral, normocaldrica, normoprotéica, normoglicidica e

normolipidica, rica em fibras, isenta de carboidratos simples e pobre em gordura saturada, com o
objetivo de manter o nfvel normal de glicemia do organismo. Destinada a pacientes diabéticos,
quando se faz necessario o controle de calorias e da ingestéo de aglcares visando um maior controle

glicémico.
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Dieta_hiperproteica — Uma dieta hiperprotéica € aquela onde hd um maior consumo de protefnas e

gorduras, aliado a uma baixa ingestdo didria de carboidratos. Também conhecida como dieta das
proteinas, adieta hiperprotéica prioriza carmnes, laticinios e verduras, e praticamente exclui do

carddpio massas, paes, doces e a maioria das frutas,

Dieta na Nefropatia — A dieta na doenga renal é necessdria para controlar a ingestdo de nutrientes

como sal, fosforo, potdssio e proteina, e nos casos mais graves tamhém € preciso controlar o

consumo de liquidos em geral, como &gua, sucos e sopas.

Dieta laxativa — Dieta rica em fibras com o objetivo de estimular o funcionamento do trato digestério.
Indicagéo para casos de obstipag&o intestinal, proporcionando aumento do bolo fecal e estimulagéo

do peristaltismo intestinal devido & presenga de fibras.

Dieta constipante — Dieta hipocaldrica, normoprotéica e normossddica, indicada nos pacientes
portadores de distirbios caracterizados por aumento da velocidade do trénsito gastrointestinal e/ou

colnico (p.ex.: colites, gastroenterites, enteroinfecgbes, diarreia).

Dieta_na Hepatopatla — Os pacientes com doenga hepatica toleram uma dieta normal, A maioria dos

pacientes ndo precisa de restrigies dietéticas e podem até ser prejudicados por esta pratica. Um
padrdo modificado de alimentagdo, com aumento do fracionamento e da redugéo do volume das
refeicdes melhora a utilizaco de substratos em pacientes com cirrose hepatica compensada.
Pacientes com doenga hepética cronica, principalmente de etiologia alcodlica, apresentam ingestéo
dietética inadequada, alteragbes dos indicadores antropométricos, bioguimicos e clinicos que
evidenciam prejuizo nutricional. Cerca de 40% dos pacientes com doenga hepatica ndo alcodlica
possuem deficiéncia de vitaminas lipossollveis, sobretudo A e E, 8 a 10% apresentaram falta de
vitaminas do complexo B (niacina, tiamina, riboflavina, piridoxina e vitamina B12) e 17% tem
deficiéncia de dcido fdlico, relacionadas mais diretamente as alteragSes da fungdo hepética e
reservas reduzidas do que com a inadequagéo alimentar ou ma absorgdo. Evitar sempre: Alimentos
fritos, gordurosos e oleosos; alimentos de consisténcia endurecida, torrados, cortantes e volumosos;
carne vermelha; frutas citricas ou &cidas; leite animal in natura e derivados; refrigerantes e qualquer
tipo de behida alcodlica. Alimentos permitidos: Arroz branco ou integral; fefjdo preto, marrom,

branco ou outros tipos; ¢leo de girassoal, oliva (usar constantemente), milho; margarina sem sal, tipo
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Becel; camne branca (frango, peixe e peru); bacalhau sem sal; carne de soja; queijo de soja; qualquer
tipo de farinha (tapioca, mandioca); qualquer tipo de verdura (crua ou cozida) e frutas. Priorizar os
alimentos fontes de aminodcidos de cadeia ramificada e excluir os alimentos fontes de aminoacidos

aromaticos.

6. DA PROPOSTA (CARDAPIO E DISTRIBUIGAO DOS TIPOS DE ALIMENTOS) ]

6.1. A contratada se obriga a fornecer cardapio para os trés grupos que seréo atendidas: PACIENTES,
ACOMPANHANTES E SERVIDORES;
6.2.  Estdo definidas neste Termo de Referéncia as quantidades estimadas de refei¢fes mensais;
6.3. Alguns modelos das dietas a serem fornecidas pela CONTRATADA estéo inseridos devidamente neste
Termo de Referéncia;

6.4. A Contratada fornecera Cardapios diferenciados da seguinte forma:

PARA PACIENTES

As modificagbes de consisténcia (Livre, Branda, Pastosa, Liquida-Pastosa, Liquida e Liquida
Restrita), de conteddo energético e de nutrientes (Hiper, Hipo ou Normo, para contelido caldrico, proteico,
glicidico ou lipidico) e modificagfes especiais de dietas (Hiperprotéica, Hipossodica, para DM, para
nefropatia, para hepatopatia, Laxativa, Constipante, entre outras), e demais observagdes como: sem lactose,

rica em ferro, sem irritantes géstricos, dentre outras, serdo informadas diariamente pela Equipe Técnica de

. Nutricionistas dos hospitais, nos horarios de pedido das refei¢Ses, de acordo com demanda didria de

/.

o Pacientes e necessidades nutricionais destes.

a) Para cada tipo de dieta devera ser elaborado um cardapio semanal para sete (07) dias (domingo,
segunda, terga, quarta, quinta, sexta e sdbado), com 6 refeigdes didrias para pacientes: desjejum,
colagdo, almogo, lanche da tarde, jantar e lanche da noite, Para os funcionarios com 3 refeigdes
didrias: almogo, jantar e ceia. Para os acompanhantes com 3 refei¢Ges didrias: desjejum, almogo
e jantar. Estes serdo analisados pela Equipe Técnica de Nutricionistas do Hospital Maternidade
do Divino Amor — HMDA, Hospital Marcio Marinho, Hospital Municipal de Campanha de
Parnamirim, Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti e Pronto Atendimento Maria Nazaré Silva dos
Santos — UPA.

b) A proposta deverd conter carddpios que satisfagam as caracteristicas proprias das dietas e aos
percentuais caldricos, considerando a distribuicdo recomendada quanto aos macro e

micronutrientes: para as dietas livre, branda, pastosa e liquida-pastosa (2,300 a 2.500 Kcal/dia);
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para a dieta liquida-pastosa (1.500 a 1.800 Kcal/dia); para a dieta liquida restrita (250 a 400
Kcal/dia); para a dieta para DM (1.800 a 2.000 Kcal/dia); para as dietas hiperprotéica, para
nefropatia, hepatopatia e laxativa (2.000 a 2.300 Kcal/dia); e para a dieta constipante (1.200 a
1.500 Kcal/dia).

As porges devem ser adequadas as kcal propostas.

As dietas para pacientes deverdo atender as padronizagOes gerais quanto aos grupos de
alimentos e porgfes minimas em cada refeigdo, adequadas aos percentuais de micro e

macronutrientes considerando as RDAs atuais e calorias correspondentes ao solicitado.

PARA SERVIDORES

® a)
®

b)

¢ c)
o

Devera ser elaborado um carddpio semanal ou quinzenal, com as refei¢des principais (almogo e
jantar), e uma menor (ceia), que serd analisado pela Equi'pe Técnica de Nuiricionistas.
A proposta deverd conter carddpio, em consondncia com o0s pardmetros descritos a seguir
(Adaptado: Portaria Interministerial n® 66 de 25/08/2006):
» Dieta de 2500 kcal:

Contribuigéo caldrica por refeicéo:

- Almogo (36%) 900 keal;

- Jantar (35%) 875 kcal;

- Desjejum (15%) 375 keal (Obs.: N&o se aplica neste caso);

- Cela (14%) 350 kcal

As refei¢bes dos servidores deverdo atender as padronizag@es gerais quanto aos grupos de
alimentos e porgdes minimas em cada refeicdo, adequadas aos percentuais de micro e

macronutrientes considerando as RDAs atuais e calorias correspondentes ao solicitado,

PARA ACOMPANHANTES

a)

b)

Deverd ser elaborado um cardépio semanal ou quinzenal, com 3 refeicdes (desjejum, almogo e
jantar), que serd analisado pela Equipe Técnica de Nutricionistas.
O cardépio deve ser planejado atendendo as seguintes proporgGes de kcal por refeicdo (Dieta
2000 kcal):

» Desjejum: 15 — 20%; Almogo 34 — 40%,; Jantar 32 — 35%; e, Lanche 10 — 15% (Obs.: O

Lanche néo se aplica neste caso)

As refeigBes dos servidores deverdo atender as padronizagfes gerais quanto aos grupos de
alimentos e porgles minimas em cada refeigdo, adequadas aos percentuais de micro e

macronutrientes considerando as RDAs atuais e calorias correspondentes ao solicitado,
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d) A proposta deve conter, para cada refeigéo, descrigéo de preparagoes:
« Ficha técnica, contendo: a) Dados bésicos: Lista de Ingredientes, Peso Bruto — PB, Peso
Liquido — PL, Fator de Corregéo — FC, Fator de Cocgéo, Rendimento Total, modo de
preparo; b) Dados Nutricionais: Valor de Energético, Macronutrientes (incluindo % de
gordura trans), fibras, ferro, potéssio, sédio, magnésio, calcio.
« Composigdo média, didria e semanal, de Nutrientes (incluindo todos os supracitados).
« Lista de matérias-primas que serdo utilizadas no preparo das refeigbes/preparagGes, por

grupo alimentar e descrigfes sucintas dos tipos de preparagdes.

. 6.5. A CONTRATADA deverd justificar por escrito quaisquer alteragbes nos cardapios aprovados, sendo

implantadas apds autorizagdo da equipe técnica de nutrigéo e dietética. Devera forecer informagaes
com especificages dos valores nutricionais (valor caldrico total, macronutrientes e os micronutrientes

que forem solicitados pela equipe técnica de nutrigéo).

7. DO PRAZO E VIGENCIA DA ARP

7.1 AAta de Registro de Prego terd vigéncia de 01 (um) ano, contados a partir de sua assinatura,

7.2. O memorial descritivo disposto no item 04 deste Termo de Referéncia, séo quantitativos estimados para
um perfodo de 12 (doze) meses, razéo pela qual ndo poderdo ser exigidos nem considerados como
quantidades e valores para pagamento minimo, podendo sofrer alteragdes de acordo com as necessidades
da CONTRATANTE, sem que isso justifique qualquer indenizagdo & CONTRATADA;

8. DA OBRIGAGAO DA CONTRATANTE

8.1. Proporcionar todas as facilidades para que a contratada possa cumprir suas obrigagdes dentro das
normas e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

8.2. Efetuar o pagamento nas condigdes e pregos pactuados, mediante a apresentagdo da Nota Fiscal
devidamente atestada.

8.3. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Contrato, por um representante designado, para que se efetue
avaliagdo sob os aspectos qualitativos e quantitativos, devendo rejeitar, no todo ou em parte, o servigo
executado em desacordo com o contrato, ndo eximindo a contratada de total responsabilidade quanto &

execugdo dos servigos.
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8.4. Notificar, por escrito, a Contratada sobre a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso de execucdo
dos servigos, e fixando prazo para sua correcao.

8.5. Comunicar oficialmente & empresa prestadora dos servigos, quaisquer irregularidades observadas na
execucéo dos servigos contratados.

8.6. Rejeitar no todo ou em parte a execugdo dos servigos prestados em desacordo com as

especificagfes desciitas no Termo de Referéncia, e com as obrigagdes assumidas pelo fornecedor.

8.7. EXigir que os servicos sejam executados dentro dos padrdes desejados de qualidade e eficiéncia, com

grau de produtividade adequado.

9. OBRIGAGAO DA CONTRATADA

.1‘ 9.1. A execugdo do servigo consiste em fornecimentos das refei¢dies por demanda (mediante solicitagdo do

setor responsavel);

9.2. Os quantitativos de refeiges séo estimativos para consumo no perfodo de 12 meses, ndo constituindo,
em hipdtese alguma, compromissos futuros para a contratante, razéo pela qual néo poderéo ser exigidos nem
considerados como quantidades e valores para pagamento minimo, podendo sofrer alteragfes de acordo com

as necessidades da CONTRATANTE, sem que isso justifique qualquer indenizagdo & CONTRATADA;

9.3. Iniciar o fornecimento em até 24 (vinte e quatro) horas, apés o recebimento das Ordens de servigo,

emitida pelo Setor de Nutri¢do e Dietética do Hospital Maternidade do Divino Amor — HMDA, Hospital Marcio
. Marinho, Hospital Municipal de Campanha de Parnamirim, Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti e Unidade
‘ de Pronto Atendimento Maria Nazaré Silva dos Santos — UPA,

9.4. A empresa contratada deverd manter sua cozinha operacional restrita a cidade circunvizinha que
apresente distdncia médxima da cidade de Parnamirim/RN de até 60 km para preservar os critérios de
acondicionamento e temperatura de alimentos e a possibilidade de atender as urgéncias em até 01 (uma)

hora depois de solicitado, de acordo com as necessidades do setor responsdvel;

9.5, Executar os servicos de acordo com as clausulas de termo de referéncia, ficando a cargo da Contratada,
todo Gnus em encargos da execugdo, o que inclui a disponibilizagdo, em nimero e uso de condigbes

adequadas de todos os equipamentos, instalagdes e funciondrios para prestagéo do servigo descrito;
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9.6. A empresa contratada deverd disponibilizar funcionérios devidamente capacitados, com comprovagao,
em quantidade suficiente para o adequado funcionamento do SND.

9.7. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos relacionados com seus
funciondrios na prestagéo do servigo que € objeto do contrato, sejam eles previstos na legislagéo trabalhista,
social, previdencidria ou ambiental, ou relativos a indenizag@es por acidentes, moléstias ou de outra natureza,
profissional e/ou ocupacional,

9.8. A fim de viabilizar o objeto do contrato, a CONTRATADA deve oferecer/fornecer equipe de funcionarios
para 0 Hospital Deputado Marcio Marinho, Hospital Municipal de Campanha de Parnamirim, Hospital
Maternidade do Divino Amor - HMDA, Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti e Unidade de Pronto
Atendimento Maria Nazaré Silva dos Santos ~ UPA, conforme requisitos exigidos e atribuicGes de acordo
com cada cargo:

a) Copeira hospitalar: colaboradora deve ser devidamente capacitada, com comprovaggo, para distribuir
preparagBesirefeicies aos pacientes e acompanhantes, atendendo as condutas preconizadas pelas boas
praticas  de  manipulagdo e  respeitando  as necessidades  do  serigo de
alimentacdo na qual estd inserida; ser capaz de compreender e preencher formufarios de controle do
setor; deverd prezar pela conservagdo dos utensilios e equipamentos utilizados, promovendo sua
limpeza e higienizagdo, periddica e conforme os POPs do SND; conservar a limpeza da copa, mantendo a
organizacéo e a higiene do ambiente; controlar estoque dos materiais utilizados, periodicamente, conforme
rotina; deverd evitar danos e perdas de maleriais; zelar pelo armazenamento e
conservacdo dos alimentos; executar outras tarefas correlatas, conforme necessidade do servico e
orientagdo superior.

b) Copa dos servidores: colaboradora devidamente capacitada, com comprovagéo, para distribuir refeigdes
para o0s funciondrios em refeitério especfiico da Unidade. Deve Controlar a distribuicdo
das refeicdes, realizando a reposicdo das preparagfes e de utensilios; organizar e manter higienizado o
balcdo de distribuigdo & os equipamentos e utensilios, de maneira periddica e conforme os POPs do SND,
estar atenta ao funcionamento de equipamentos e comunicar a necessidade de manutencdo ou conserto;
realizar lavagem de lougas e cubas; compreender e preencher formularios de controle da rotina do
setor.

c) Técnico em Nutri¢do: auxiliar o nutricionista nas atividades de gerenciamento da unidade; acompanhar as
atividades de estoque de géneros alimenticios e suplementos, informando  eventuais
impossibilidades de atendimento a demanda; realizar atividades de controle de qualidade; aferir temperatura
das preparagfes; realizar, diarlamente, a coleta de amostras de refeigGes fornecidas; auxiliar na capacitagao
de funciondrios; realizar a avaliagéo do resto/ingestdo; supervisionar colaboradoras na manipulagéo e durante
distribuicéo das refeigdes; realizar orientagéo guanto ao
acondicionamento dos alimentos; supervisionar a higiene dos funciondrios, bem como dos
uniformes.

d) Auxiliar de limpeza: colaborador responsavel pela higienizagdo dos ambientes do setor de nutrigéo e
dietética (copa hospitalar, copa de funciondrios e refeitério); deve realizar limpeza adequada
(de acordo com os POPs do SND),assim como realizar a reposigdo de material necessario para suas
atividades.

9.9. Substituir toda e qualquer auséncia de seus funciondrios por outro profissional que atenda
aos requisitos exigidos, no prazo maximo de uma 02 (duas) horas apds o inicio da respectiva jornada, de
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forma a evitar o decréscimo no quantitativo profissional disponibilizado para a prestagéo de servigo. No caso
de auséncia do profissional, sem reposicédo, sera descontado do faturamento mensal o valor correspondente
ao ntiimero de horas néo atendidas, sem prejufzo das demais sangdes legais e contratuais;

9.10. Atender as solicitagBes da contratante, referentes a substituic@o dos empregados alocados no prazo
acordado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigag@es relativas
a execucdo do servico, conforme descrito neste Projeto.

— Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administragéo,

— Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a néo
executarem atividades que néo estejam previstas no contrato, devendo a Contratada relatar & Contratante
toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar o desvio de fungéo.

9.11. A necessidade de equipamentos/instalagBes novas, bem como os procedimentos de manutengdo
(preventiva/corretiva) devem ser prestadas pela contratada sempre que solicitado garantido a adequada
execucdo do objeto:

9.12. Caso as Unidades Hospitalares possuam ou necessitem de manutengéo de equipamentos fornecidos
pela contratada e reparos, bem como durante 0 uso destes nas instalages das éreas das Unidades de
Alimentagdo e Nutricdo (UAN), os mesmos ficaréo a cargo da CONTRATADA.

9,13. A contratada obrigar-se a fornecer durante a vigéncia do contrato:

a) Material descartavel para acondicionamento e distribuigo das refeiges dos pacientes, incluem-se:
marmitas, talheres, canudos, copos com tampas e /ou garrafas com tampa e guardanapos.

b) Material descartavel para acondicionamento e distribuigdo para refeicdo dos acompanhantes e
funciondrios. Incluem-se: talheres, marmitas ou pratos de refeigéo, canudos, copos com tampas e/ou garrafas
com tampa e guardanapos.

¢) Equipamentos e utensilios destinados a manipulagdo e distribuicéo das refeigfes, de acordo com a
demanda a saber:

o Bandejas: Nimero minimo de 01 (uma por paciente), podendo ser solicitado conforme necessidade,
podendo ser de material impermedvel, para distribuicéo de refeigbes para pacientes nos leitos, cujo
material possibilite a correta higienizagéo e garanta a qualidade das refeigGes, de acordo com 0s
parémetros da ANVISA,

e Linha quente (balcdo térmico), fabricado em ago inox, com tanque estancado para banho maria,
aquecido com resistor tubular em ago inox, controlado por termostato 20 °C a 120 °C, Ldmpada
Piloto para controle do aquecimento, fechamento superior com vidro temperado que dispensa a
utilizagdo da iluminagdo, em dimensbes que se adaptem ao refeitdrio da UPA e que permitam a
completa distribuicdo das preparagfes do cardapio de servidores, mantendo as recomendagdes de
conservagoes (tempo e temperatura) de alimentos prontos da ANVISA (RDC, N°216/2004)

o Linha fria/refrigerada: Fabricada em ago inoxidavel, permite o resiiiamento dos alimentos pelo
sistema de gelo-x (uma por cuba), conhecido como placas eutéticas, que ficam sob as cubas. O carro
buffet frio possui sua estrutura cromada e cobertura em inox. Seu sistema de rodizios com trava evita
o deslocamento do equipamento durante o uso. Deve possuir selo de conformidade de acordo com a
Portaria 371/09 do INMETRO.

» Refresqueira/suqueira bivolt, de material impermedvel, atdxico, com dois recipientes/depdsitos, com
no minimo 10 litros de capacidade armazenamento em cada,;

« ltens de cutelaria: telhares de metal, pratos para refei¢des e cumbucas para sopa “descartaveis”, de
material resistente, atéxico, impermedvel e em numero suficiente para servir as refeicfes para
servidores;
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» Refrigerador com capacidade de armazenamento entre 280 L e 350 L, para acondicionamento de
refeigbes intermedidrias (colagdo, lanche e ceia), de pacientes e para a copa de
funciondrios/acompanhantes para o acondicionamento das sobremesas/

» Termdmetros especificos para:

- Verificagdo de temperatura de alimentos prontos, antes, durante, e ao final dos hordrios de
distribui¢do de servidores;

- Verificagdo de temperatura interna do refrigerador, para acondicionamento de refeicSes
intermedidrias (colagéo, lanche e ceia);

» Multiprocessador com jarra de liquidificador, bivolt, para preparacéo de manipulagdes (modificacdo de
consisténcia), guando houver necessidade de mudanga imediata da consisténcia da dieta solicitada,
a serem ofertadas aos pacientes, conforme condic8o clinica individual, programagédo urgente da
equipe Técnica de Nutricionistas;

« Cafeteira Elétrica, hivolt, em ago inoxiddvel, com capacidade de armazenamento entre 10 16 litros,
com 2 reservatorios, contendo termostato para controle da temperatura e visor de nivel para
reservatorio.

e [ogdo portatil mesa em ago inox polido;

» Balancas digitais para alimentos;

« Microondas;

e Geldgua de coluna;

e Talheres: fabricados em ago inox polido, em quantidade suficiente apenas para uso interno nas copas
de pacientes e funcionérios. Garfos, facas de corte, colheres de sopa e colheres longas.

 Mdveis (bacadas, armarios e demais itens que se fizeram necessarios) de material impermedvel, para
drea exclusiva para as copas e deposito de SND, cujo material possibilite e correta higienizagéo e
garantia a qualidade das refeigdes, de acordo com pardmetros estabelecidos pela ANVISA;

» Carrinhos (2) de apoio com rodizios, minimo de trés prateleiras (preferencialmente fechados), em ago
inox, destinados aos transportes e distribuigdes aos pacientes nos respectivos leitos;

o Garrafas e café para os funciondrios em quatro hordrios: manhd, tarde, no jantar e na ceia em
por¢Oes equivalentes ao nimero de refeigBes contratada e suficientes para atender ao nlimero de
funcionarios do plantdo (pode ocorrer ajustes na quantidade de funciondrios ao decorrer no contrato).

e Os itens como: aglcar, sal, adogantes e palitos devem ser fornecidos em todas as refeigfes,
exclusivamente em forma de “sachés” individuais, para as refeigdes de pacientes, acompanhantes e
servidores,

9.14. Fornecer sempre que solicitado, durante toda a execugdo do contrato, todas as condiges exigidas para
sua habilitagdo e qualificagdo exigidas na formalizagdo do contrato, conforme legislagédo pertinente.

9.15. Fornecer todos os produtos para a higienizagdo dos equipamentos, utensilios e instalagdes fisicas
(solugéo clorada, desinfetante de uso profissional, buchas, esponjas, panos descartdveis, detergente de
lougas de uso profissional para lavagem de lougas manual, dentre outros solicitados pelos responsdveis
técnicos das unidades hospitalares e aprovados pelos mesmos); hem como fornecer o fardamento completo e
adequado para os funcionérios;

9.16. Néo transferir a terceiro, por qualquer forma, o contrato, nem subcontratar a prestagéo de servigo a que
esta obrigada, sem prévio consentimento por escrito do CONTRATANTE.

9.17. Assumir inteira responsabilidade pelas obrigagdes decorrentes da legislag8o trabalhista, previdencidria,
tributérias e de acidente de trabalho e quaisquer outras relativas ao pessoal a servigo da CONTRATANTE,
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9.18. Indenizar o CONTRATANTE por todo e qualquer prejuizo material ou pessoal, que possa advir direta ou
indiretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes do exercicio de suas atividades.

9.19. Comunicar imediatamente ao CONTRATANTE os eventuais casos fortuitos e de forga maior, dentro do
prazo de 24 (vinte e quatro) horas apds a verificagéo do fato e apresentar 0s documentos para a respectiva
aprovacéo, sob pena de ndo serem considerados.

9.20. As refeicdes completas e prontas deverdo ser transportadas para 0 HOSPITAL MATERNIDADE DO
DIVINO AMOR, localizado na Av. Ten. Medeiros, 145 — Centro, Parnamirim — RN, HOSPITAL MUNICIPAL
DEPUTADO MARCIO MARINHO, localizado na Avenida Maria Cristina, S/N, Pirangi do Norte, UPA MARIA
NAZARE SILVA DOS SANTOS, localizada na Avenida Rosa Fernandes, Bairro de Nova Esperanga,
HOSPITAL MUNICIPAL DE CAMPANHA DE PARNAMIRIM, Rua Novo Horizonte S/N, Vida nova, no
municipio de Parnamirim e PRONTO ATENDIMENTO SUZETE CAVALCANTI, localizado na Rua dos Bem-
te-vis, S/N — Nova Parnamirim, Parnamirim de segunda a domingo, incluindo feriados.

10. QUALIFICAGRO TECNICA s

10.1. A empresa fornecedora devera ainda apresentar.

a) Certiddo de Registro e Quitagdo (CRQ) da Empresa no Conselho Regional de Nutricionista;

b) Documentagdo do (a) Nutricionista Responsével Técnico (RT) — Registro de Inscrigéo no Conselho
Regional de Nutri¢éo (CRN);

c) Comprovago de Vinculo de profissional Nutricionista RT com a Empresa;

d) Alvara Sanitario do estabelecimento, expedido pelo drgéo sanitdrio competente do Estado ou do
Municipio onde estiver instalado;

e) Cumprimento das exigéncias referentes ao vefculo de transporie das refeices, a saber:

. O transporte de refeigdes prontas para consumo imediato, deve ser realizado em vefculo
fechado, logo apds o seu acondicionamento, em recipiente hermeticamente fechado — tipo
caixa Hot Box ou containers, de material adequado, conservando a temperatura do produto
préxima a 4°C, ndo ultrapassando 6°C ou acima de 65°C,

il. O meio de transporte das refeigdes deve garantir a integridade e a qualidade destas, a fim de
impedir a contaminagéo e deterioragéo do produto.

. E proibido transportar no mesmo compartimento do vefculo, alimentos e substancias
estranhas que possam contaming-los ou corrompé-los.

IV,  Acahine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

V.  Os vefculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, emitido pela
Vigilancia Sanitéria do Estado ou do municfpio que a empresa vencedora se localiza ou do

municipio sede da transportadora.
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VI. O velculo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de conservacgdo e
higiene.
VII. O veijculo deve possuir dispositivos de seguranga que impegam o derrame em via ptblica de
alimentos efou residuos sdlidos e liquidos, durante o transporte,
VIl Acarga efou descarga ndo devem apresentar risco de contaminagdo, dano ou deterioragdo
do produto efou matéria-prima alimenta.

f) Atestado de no minimo 02 (dois), para comprovagéo de aptiddo para desempenho de atividade

compativel com o objeto da licitagfio, fornecido por entidade de direito pdblico ou privado,
apresentado em papel timbrado da Empresa, em original ou cépia autenticada em Cartdrio;
. De acordo com o art. 30, II, da Lei n°® 8.666/93, a comprovagdo de aptiddo para desempenho de
atividade deve ser pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da
licitagéo;
Il. Entende-se como compativel em caracteristicas o formecimento de refeigBes hospitalares
transportadas;
lIl. Entende-se como compativel em quantidades o percentual de 50% (cinquenta por cento)da
estimativa da Administragdo para dietas livres e especiais, consoante Acdrddos n°s 1.214/2019-
Plendrio, 244/2015-Plendrio, 3.663/2016-Plendrio, dentre outros e IN n° 005/2017-MPOG, sendo
aceito o somatdrio de quantidades atestadas de periodos simultaneos.
IV, Entende-se como compativel em prazos os atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou
se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado
em prazo inferior;
V. Os atestados deverdo cumprir todos os requisitos de compatibilidade, sob pena de
desconsideragéo.

10.2. A prestagéo de Servigos de Nutricdo e Alimentagdo Hospitalar deve envolver todas as etapas do
processo de operacionalizagdo e distribuigéo das dietas aos pacientes, funciondrios e acompanhantes
legalmente instituidos, conforme o padréo de alimentacéo estabelecido, o ndmero de pacientes, os
tipos de dieta e os respectivos horarios estabelecidos pelo Contratante;

10.3. Os Servios de Nutrigdo e Alimentagdo Hospitalar consistem na execucdo das seguintes atividades

essencialmente:

a ) Elaboragdio de carddpios didrios completos por tipo de dietas — para aprovagdo junto ao
contratante;
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b) Aquisicdo e controle do recebimento de géneros, produtos alimenticios e materiais de consumo em geral
de acordo com o especificado neste Termo de Referéncia e conforme determinagdo de norma sanitéria
vigente;
¢) Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
d) Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
e) Pré-preparo, preparo e cocgdo da alimentagéo;
f) Porcionamento padréo ou conforme esquema dietético individualizado preconizado pelo Contratante
utilizando-se utensilios apropriados;
g) Controle da temperatura das preparagoes;
. h) Coleta de amostras da alimentagéo preparada seguindo norma sanitéria vigente;
. i) Andlises microhioldgicas conforme norma sanitéria vigente;
j) Transporte de refeicGes, além de distribuiéo para o refeitério por dentro da Copa Limpa para os servidores
e acompanhantes e recebimento das embalagens descartaveis apds o consumo da refeigdo no setor da Copa
Suja;
k) Todos os funcionarios deverdo estar com fardamento completo, usar todos os EPIs obrigatdrios e manter
todos os cuidados pessoais/corporals exigidos na cartilha do manipulador de alimentos, bem como apresentar
copia do ASO - Atestado de Satide Ocupacional para arquivamento no SND para os casos de vistoria da
autoridade sanitaria; deverdo também apresentar cépia do certificado de treinamento em manipulagdo e
higienizagdo de alimentos, utensilios e superficies;
l) Higienizagéo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos utenslios das copas e
. refeitdrio; .
. m) Recolhimento e destinagéo adequada a todos os resfduos gerados na execugdo das atividades previstas
neste Termo de Referéncia;

n) Supervisdo de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de alimentos.
10.4. A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e estar em condicdes higiénicas sanitdrias adequadas;

10.5. Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista, com experiéncia
comprovada, cujas fungles abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico administrativas
inerentes ao servigo de nutrigéo, sendo obrigatdria a presenca do profissional durante o desenvolvimento das

atividades diarias;
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10.6. A operacionalizagdo, porcionamento e distribuicdo das dietas deverdo ser supervisionadas pelo
responsavel técnico da Contratada (ou técnico em nutrigéo e dietética designado pela empresa contratada),
de maneira a observar sua apresentacdo, aceitagdo, porcionamento e temperatura, para, caso se faga

necessario, se facam alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e satisfatdrio.

10.7. HORARIO DE ENTREGA DAS DIETAS | REFEICAQ

A contratada se obriga a fornecer as refeiges rigorosamente nos hordrios abaixo elencados (vide tabela);

REFEICOES PACIENTES <[> ~/ACOMPANHANTES * "~ FUNCIONARIOS
Desjejum 06:00
Colacdo JUNTO COM O DESJEJUM
Almogo 10:30
Lanche JUNTO COM O ALMOCO
Jantar 17:00
Ceia JUNTO COM O JANTAR

111, DO JULGAMENTO E ADJUDICAQAO

11.1. Serd vencedora a empresa que apresentar o MENOR PREGO POR LOTE,

112. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento serd efetuado mensalmente por meio de ordem bancdria, na agéncia e estabelecimento
hancario indicado pela CONTRATADA, conforme prazos estabelecidos nas Resolugbes n® 011/16 e 032/16 do
TCE/RN, e na Lei Federal n® 8.666/93 e suas alteragdes posteriores;

12.2. O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor competente,
condicionado este ato a verificagdo da conformidade da Nota Fiscal apresentada em relacdo aos
servigos efetivamente prestados, devidamente acompanhada das comprovagées mencionadas no
Inciso | do Artigo 36, da IN/SLTI n® 005/2017;

12,2, O CNPJ constante da Nota Fiscal de devera ser o mesmo indicado no Empenho, na liquidacdo e no

domicilio bancario;
12.3- Atestada(s) a(s) nota(s) fiscal (is), a responsabilidade da CONTRATADA subsiste na forma da Le;

12.4. A Nota Fiscal de deverd estar bem explicito na sua descrigdo os quantitativos unitdrios por item, o
preco unitario por item, o prego total por item. E nas observagdes das Nfe o nimero do Empenho, o nimero

do contrato, o ntimero do pregéo eletrénico e o domicilio bancério;
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12.5. As Notas Fiscais que forem apresentadas com erro serdo devolvidas & CONTRATADA para retificagéo e
reapresentagdo, acrescendo-se, ao prazo de vencimento, os dias que se passarem entre a data da devolugdo

e a da reapresentagdo;

12.6. As decisbes e providéncias que ulirapassarem a competéncia do Departamento de Atengdo
Especializada e Unidades Hospitalares deveréo ser solicitadas ao Gabinete da SESAD, em tempo habil para

a adogdo das medidas convenientes.

13.CONDIGOES DE HABILITAGAO - i

13.1. A CONTRATADA devera possuir:
a) Registro Comercial, no caso de empresa individual.

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado ou inscrito, em se
tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agfes, acompanhado de
documentos de eleicdo de seus administradores.

c) Inscricdo do ato constitutivo no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de Diretoria em
exercfcio.

d) Decreto de autorizagédo, em se fratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
Pals, e ato de registro ou autorizagéo para funcionamento expedido pelo drgéo competente, quando
a atividade assim o exigir.

’ 13.2. Em relagédo a Regularidade Fiscal possuir:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

b) Certiddo Conjunta Negativa de Débitos, relativa a tributos federais e & Divida Ativa da Unido,
Estaduais e municipais;

¢) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

d) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede da ficitante, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

e) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), mediante
apresentagdo de Certificado de Regularidade do FGTS - CRF;

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT, de acordo a Lei n® 12.440/11.

14 RECEBIMENTO DOS SERVIGOS
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14.1. Com o objetivo de verificar sua conformidade com as especificagbes constantes neste Termo de

Referéncia, o recebimento dos servigos sera realizado;

14.2. Provisoriamente, no ato da execugéo, para posterior verificagédo da conformidade dos servicos com as

especificagdes constantes neste documento;

14.3. Definitivamente, no prazo maximo de até 05 (cinco) dias, contados a partir do recehimento provisdrio,
apos verificagdo de sua compatibilidade com as especificages descritas no Termo de referéncia e sua

consequente aceitagdo mediante emissdo de Termo de Recebimento Definitivo, assinado pelas partes,

‘ 14.4. Os servigos que forem executados em desacordo com o especificado deverdo ser corrigidos pela
. contratada em até 24 (vinte e quatro) horas e o seu descumprimento poderd acarretar sangdes conforme
previsto na legislagéo vigente.

14.5. Caso apos o recebimento provisGrio constatar-se que os servigos possuem vicios aparentes ou
redibitdrios ou estdo em desacordo com as especificagfes ou a proposta, serdo interrompidos os prazos de

recebimento e suspenso o pagamento, até gue sanado o problema.

14.6. O recehimento provisdrio ou definitivo nédo exclui a responsabilidade civil pela solidez e seguranca do
servigo efou bem, nem a ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato, dentro dos limites

estabelecidos pela lei ou por este instrumento.

® 15, DAS SANGGOES ADMINISTRATIVAS

' 15.1. Ficard impedida de licitar e contratar com a ADMINISTRAGAO PUBLICA pelo prazo de até 05 (cinco)
anos, garantindo o direito prévio da citagdo e da ampla defesa e, serd descredenciada dos sistemas de
cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso XIV do Art. 40 da Lei 10.520/2002, sem prejuizo das
multas previstas em Edital e no Contrato e das demais cominacdes legais, a empresa que:

15.1.1 - ensejar o retardamento da execugéo do certame;

15.1.2. - ndo mantiver as propostas;|

15.1.3. - recursar-se a aceitar ou retirar o instrumento equivalente ao contrato, dentro do prazo e condigdes
estabelecidos;

15.1.4. - deixar de entregar ou apresentar documentagdo falsa exigida para o certame;

15.1.5 - falhar ou fraudar na execuc&o do contrato;

15.1.6.- Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal.
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9, “Rubica #
I,
15.2. A Inexecugéo total ou parcial das obrigages assumidas sujeitara a CONTRATADA as sang0es previstas
na secdo II, do capftulo IV, da Lei n°® 8.666/93, podendo a CONTRATADA, a extenséo na fala ensejada,
garantida a prévia defesa, aplicar as seguintes sangdes:
a) adverténcia;
b) muita;
¢) suspensdo tempordria de licitar e impedimento de contratar com éADMlNISTRAQAO pelo prazo de até 02
(dois) anos;
d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Pdblica enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punigéo ou até que seja promovida reahilitagéo perante a propria autoridade que
. aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o contratado ressarcir a Adminisiragéo pelos prejuizos

. resultantes e depois de decorrido o prazo da sancgéo aplicada com base na alinea anterior.

15.3. A multa poderé ser descontada dos pagamentos eventualmente devidos & CONTRATADA, ou ainda,

quando for o caso, cobrada judicialmente, observados 0s seguintes percentuais:

a) 0,1 % (um décimo por cento) sobre o valor estimado do contrato limitado a 10 % (dez por cento) por dia de

atraso, no caso de retardamento da execugdo contratual;

b) 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do contrato, no caso de recusa injustificada da licitante

ajudicatéria em firmar o termo de contrato no prazo e condigBes estabelecidos.

¢) Aplicar-se-a no caso de inexecugéo total ou parcial, o percentual de 10% (dez por cento), sobre o valor total

do objeto contratado. ‘
:15.4. As demais sangBes poderdo ser aplicadas junto & multa, facultada a defesa do interessado no

respectivo processo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis,

16. DA FISCALIZAGAO

16.1. O acompanhamento e fiscalizagdo deste instrumento, nos termos da Lei n® 8.666 de 21 de junho de
1993, serd de responsabilidade do Setor de nutrigdo e Dietética das Unidades (Hospital Marcio Marinho, Upa,
Hospital de Campanha, Hospital Maternidade do Divino Amor e Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti), que
designara o servico competente para exercer a respectiva funcéo.

17. DA APROVAGAO DA AUTORIDADE COMPETENTE
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17.1. A autoridade competente para aprovar o Termo de Referencna e responder sobre as questdes
formuladas durante o certame e apds sua concluséo, atinentes ao que f0| deflmdo éa Sra Secretana
Municipal de Satide da Prefeitura Municipal de Parnamirim. Pl

.
4

""" Painamirim/RN, 04 de Maio de 2021.

K, M. Soares

Nutncwmsta
CRNG 7874

’17/ Cibelle laskara do Vale Pereira
Nutricionista — Responsével Técnica do HMDA
Mat. 12.842

E o. . Sidnm
C p/'ﬂﬂ“CﬂmC\\moa]E“‘era
figa0 utr\C\O“‘
Ana Cr]stmé\D’u/aﬂ/e Femandes Sidiim | cRMe-
Nutricionista — Responsavel Técnica do Hospital Méarcio Marinho

Mat. 8.474

&
w
<€ ?}\* \5\')

Priscylla KeljyRefiaPrinheiro
Nutricionista — Responsavel Técrfita do Hospital de Campanha
Mat. 46.396

J0mr, ¥ 0, o hine-

Hemilly &) Mendeshde Oliveira Maia
Nutricionista — Responsdvel Técnica UPA
Mat. 12806

Rodrigo Wagner Andrade da Silva
Diretor Geral — Pronto Atendimento Suzete Cavalcanti
Mat. 33.138
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